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B3 BEDIENUNGSANLEITUNG

1 ALLGEMEINE INFORMATIONEN / TECHNISCHE DATEN

1.1 ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Diese Bedienungsanleitung enthalt alle Informationen und Hinweise, die zur sicheren Handhabung des Geréats notwendig sind.
Bitte lesen Sie die im Lieferumfang enthaltenen Sicherheitshinweise vor der erstmaligen Verwendung des Gerats sorgféltig durch.

Pacossieren®

Die Kernfunktion des Geréts ist das Pacossieren®. Hierbei werden tiefgefrorene Lebensmittel ohne Auftauen zu ultrafeinen Zubereitungen verarbeitet.
Das Gerat mikroptriert und moussiert in einem Arbeitsgang. Die Verarbeitung erfolgt in der Standardfunktion mit Uberdruck, was zu einer Volumen-
ausdehnung und Geschmacksintensivierung fuhrt.

Als weitere Funktionen bietet das Gerat Kuttern und Aufschlagen an. FUr die Beschreibung sémtlicher Funktionen siehe Kapitel
»,PACOSSIEREN® - KUTTERN - AUFSCHLAGEN®*.

Lebensmittelhygienische Aspekte

Achten Sie wahrend der Verarbeitung von Lebensmitteln auf Hygiene und die Einhaltung lebensmittelrechtlicher Standards! Da wéhrend des
Pacossierens® die zu verarbeitende Lebensmittelzubereitung erwérmt werden kann, ist auf eine schnelle Weiterverarbeitung der Lebensmittel zu achten,
um ein Verderben und somit eine gesundheitliche Gefahrdung zu vermeiden.

Gebrauchsanweisungen
Vor dem Pacossieren® muss die Lebensmittelzubereitung bei einer Temperatur von —20 °C in einem Pacossier®-Becher Uber einen Zeitraum von
mindestens 24 Stunden tiefgefroren werden, um eine konstante Temperatur von —20 °C im Pacossier®-Becher zu erreichen.

Bei der Lebensmittelzubereitung darf der Pacossier®-Becher maximal bis zur Fulllinie beflllt werden. Hohlraume missen mit Flussigkeiten aufgeflllt
werden (Wasser, Bouillon, etc.).

Nach dem Beflillen des Pacossier®-Bechers und vor erneutem Einfrieren der Restmenge der Lebensmittelzubereitung im Pacossier®-Becher muss die
Oberflache glattgestrichen sein.

Pacojet Coupe Set

Das optionale Pacojet Coupe Set ist ausschlieBlich fir nicht gefrorene, knochenfreie Lebensmittelzubereitungen, die ohne Temperaturwechsel durch
Wérmeubertragung wiederholt verarbeitet werden kénnen.



1.2 TECHNISCHE DATEN

Geratebeschreibung

Pacojet 4 ist ein innovatives, gewerblich nutzbares Kichengerat. Mit seiner Hilfe lassen sich tiefgefrorene
Lebensmittel ohne Auftauen mikropUriert und moussiert in einem Arbeitsgang verarbeiten.

Produktbild

[ ]

US Pat. No. 11,666,067

Nennleistung

1500 W

Netzspannung PJ4 J 220-240V/50-60 Hz
PJ4F 220-240V /50 -60 Hz
PJ4 G 220-240V/50-60 Hz
PJ4 1 220-240V/50-60 Hz
PJ4S 220-240V/50-60 Hz
PJ4 B 100-127V /50 -60 Hz
PJ4 P 100 -127 V /50 - 60 Hz
PJ4 N 100 - 127 V /50 - 60 Hz
PJ4 L 220-240V /50 -60 Hz
Netzwerkanbindung WLAN 802.11 b/g/n 2,4 GHz
Uberdruck ca. 1 bar
Kraftlibertragung Zahnriemen
Geratesteuerung Elektronikeinheit, mikroprozessorgesteuert

Luftschallemission

Emissionsschalldruckpegel (LPA)

76,4 dB (A)

Abmessungen (mm)

497 x 204 x 365 (Hohe x Breite x Tiefe)

Gewicht (kg) Pacojet 4 22,5
Spritzschutz 0,1
Pacossier®-Fllgel 0,06
Pacossier®-Becher 0,15
Becherdeckel 0,03
Schutzbecher 0,25

Materialien Gehéuse Aluminium, beschichtet
Bodenplatte Aluminium, beschichtet
Chassisteile Stahl
Becherdeckel HDPE, lebensmittelecht

Pacossierwelle mit Werkzeugkupplung

Edelstahl

Spritzschutz

TPE / HDPE, lebensmittelecht

Pacossier®-Flligel Pacojet 4

Stahlguss

Pacossier®-Becher

PETG (Tritan), lebensmittelecht

Schutzbecher

Polypropylen (glasfaserverstarkt)

Hauptsitz Inverkehrbringer

Pacojet International AG
6343 Rotkreuz
Schweiz




BEE 2 WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor dem erstmaligen Gebrauch.

3 LIEFERUMFANG

-

Gerat

Schutzbecher*

Spritzschutz, einschlieBlich 1 Vorabstreifer
Pacossier®-Flugel

Becherdeckel*

o a ~ 0O DN

Kunststoff Pacossier®-Becher*

*) Kann in der Spllmaschine gereinigt werden.

AuBerdem im Lieferumfang enthalten:
Kurzanleitung und Sicherheitshinweise

0 Sollten Sie Mangel oder das Fehlen von Zubehorteilen feststellen, wenden Sie sich bitte umgehend an |hre PACOJET-Verkaufsstelle oder Ihren
zustandigen offiziellen PACOJET-Servicepartner (www.pacojet.com/service-en). Zubehor und Ersatzteile kdnnen auf der Website
www.pacojet.com in der Rubrik ,Zubehdr* erworben werden.

Coupe Set:

1 Coupe Set Messer
® /"l__/

2 Schlagscheibe

® @ 3 Messerzange
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4.2

TOUCHSCREEN

STARTMENU

PACOSSIEREN®/KUTTERN/AUFSCHLAGEN

EREN®

-

N O o~ WODN

Einstellungen
Favoriten
Handbuch
Pacossieren®
Kuttern
Aufschlagen

Reinigen

Zurlck zum vorherigen MenU
Favoriten
Informationen zum Pacossieren®

Zuriick zum Hauptmen

Auswahl der zu pacossierenden® Menge:
Ganzer Becher, Portionen oder Zehntel-Portionen

Auswahl Anzahl Wiederholungen
Normaldruck/Uberdruck
Jet®-Modus: Schnellere Verarbeitung ein/aus

Einstellungen als Favorit speichern

10 Vorgang starten




ERSTE SCHRITTE

Packen Sie das Gerat aus. Uberpriifen Sie den Inhalt der Verpackung auf Vollstandigkeit und
ordnungsgemaBen Zustand (siehe Kapitel ,LIEFERUMFANG®).

®

Stellen Sie das Gerét auf eine feste, ebene Oberflache mit einem Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Schalten Sie das
Abstand von mindestens 10 cm zu anderen Objekten. Gerat ein, indem Sie den Netzschalter in die Position ,I* bringen.

0 Hinweis: Bitte beachten Sie die Sicherheitshinweise. Das Gerdt befindet sich im Betriebsmodus.

000

EN®  KLUTTERM Al \ REINKGEM

GERATECPTIOMEN

telungen

itzschutzd

Auf dem Touchscreen erscheint das Startmenu. Hier konnen Ver- 0 Hinweis: Bitte priifen ob die Werkzeug- und Spritzschutz-

arbeitungsmodi (Pacossieren®, Kuttern und Aufschlagen), Reinigen detektion eingeschaltet ist. Durch die eingeschalteten Detek-

sowie Einstellungen, Favoriten und Handbuch ausgewahlt werden. tionen kdnnen Bedienfehler und Schaden am Gerat vermieden
werden.

Datenanalyse akzeptieren

Hinweis: WiFi: Akzeptieren Sie die Analytics Policy in den Hinweis: Wird das Gerat mehrere Minuten nicht bedient,

Einstellungen unter WLAN und stellen Sie somit sicher, dass im schaltet es in den Standby Modus. Das Display ist ausgeschal-

Servicefall eine optimale Fernberatung ermdéglicht wird. tet. Eine weiBe LED leuchtet rechts unterhalb des Touch-
screens. Durch das Berthren des Touchscreens kehrt das
Gerat in

den Betriebsmodus zurtick. Die Standby-Zeit kann in den
»EINSTELLUNGEN* ge&ndert werden.
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6.1

PACOSSIEREN® - KUTTERN - AUFSCHLAGEN

VOR DEM PACOSSIEREN®

O)

Beflillen Sie den Pacossier®-Becher mit der Lebensmittelzuberei-
tung.

0 Hinweis: Achten Sie bei der Beflillung der Pacossier®-Becher

darauf, dass eine glatte Flache entstehen kann, der Becher
maximal bis zur Fulllinie beflllt ist und keine Hohlrdume entste-
hen — fullen Sie diese nétigenfalls mit Flissigkeiten auf (Wasser,
Bouillon, etc.). Rezepte durfen nicht zu hart eingefroren wer-
den.

max.

e ———

@

Hinweis: Ein Uberflllter Pacossier®-Becher wird detektiert und
bis auf die maximal erlaubte Fullmenge abgetragen. Entfernen
Sie nach diesem automatischen Prozess die pacossierte® Mas-
se aus dem Pacossier®-Becher und starten Sie den Prozess
neu.

-20°C

®

Lassen Sie den Inhalt im TiefkUhler fir mindestens 24 h bei einer
Temperatur von —20 °C tiefgefrieren.

Vorsicht: Eine unzureichend (nicht kélter als —20 °C) tiefge-
frorene Lebensmittelzubereitung kann eine Beschadigung des
Gerats und des Zubehors zur Folge haben! Achten Sie darauf,
dass der Pacossier®-Becher im Tiefkihler waagerecht abge-
stellt wird, sodass die Oberflache im Pacossier®-Becher eben
tiefgefriert. Setzen Sie keine bereits tiefgefrorenen Lebensmit-
telzubereitungen nachtraglich in den Pacossier®-Becher ein.
Q Profi-Tipp: Schreiben Sie Datum und Uhrzeit dazu, so dass

jeder weiB, wann das Produkt eingefroren wurde und somit
zum ersten Mal pacossiert® werden kann.

VerschlieBen Sie den Pacossier®-Becher mit dem mitgelieferten
Becherdeckel.




PACOSSIEREN®

Q)

@

Setzen Sie den Vorabstreifer in den Spritzschutz ein.

Profi-Tipp: Der Vorabstreifer und der Spritzschutz sind neu mit
PACOJET beschriftet. Beim Zusammensetzen missen beide
Schriftzlige nach oben zeigen.

Bringen Sie die Kombination aus Spritzschutz, Vorabstreifer und
Pacossier®-Fllgel an der Werkzeugkupplung der Pacossier®-Welle
an. Der Pacossier®-Fligel ist ordnungsgeman befestigt, wenn er fest
an der Werkzeugkupplung haftet.

0 Hinweis: Vor der Werkzeuganbringung mussen Pacossierwelle
und Werkzeugkupplung von Ruckstéanden befreit werden und
trocken sein. Sachschaden durch unsachgemaBes Anbringen
des Pacossier®-Fligels mit Spritzschutz maglich!

Setzen Sie den Pacossier®-Fltigel in den Spritzschutz ein.

0 Hinweis: Stellen Sie sicher, dass der Spritzschutz sauber,
trocken und fettfrei ist.

@ . '

Entnehmen Sie den Pacossier®-Becher mit Lebensmittelzubereitung
aus dem Tiefklhler. Entfernen Sie den Becherdeckel. Stellen Sie
den Pacossier®-Becher in den Schutzbecher hinein.

0 Hinweis: Der im Lieferumfang enthaltene Pacossier®-Becher
ist aus Kunststoff. Ein Pacossier®-Becher aus Chromstahl so-
wie ein dazu passender Schutzbecher sind optional erhaltlich.

0 Hinweis: Bitte verwenden Sie die richtige Becher-Kombination
(Schutzbecher und Pacossier®-Becher).

Setzen Sie Pacossier®-Becher und Schutzbecher ein. Der Schutz-
becher ist ordnungsgemaR befestigt, wenn er eingerastet ist.



OO

WTTERN ILAGEM REIMIGEM

Wéahlen Sie ,Pacossieren® im Hauptmenu.

Wahlen Sie die Anzahl Portionen (linke Zahl = ganze Portionen,
rechte Zahl = Zehntel-Portionen) durch die entsprechende Zahl im
angezeigten Zahlenstrahl.

Durch Wahlen des Symbols = wird der gesamte Inhalt des
Pacossier®-Bechers pacossiert®.

2345678910

Wahlen Sie die Anzahl der automatischen Wiederholungen Uber den

Zahlenstrahl aus.

0 Hinweis: Die Anzahl der Wiederholungen bezieht sich auf den
Bereich, der pacossiert® wird.

Falls Sie ohne Uberdruck pacossieren® méchten, schalten Sie den
Uberdruck aus.

Hinweis: Pacossieren® mit Uberdruck verandert die Konsis-
tenz (Volumenausdehnung, Geschmacksintensivierung) der
pacossierten® Masse.

Falls Sie eine schnellere Verarbeitung méchten, schalten Sie diese
mittels Jet®-Modus Button ein (Verarbeitungsdauer 90 Sekunden).
Dabei wird die Anzahl Wiederholungen automatisch auf 2 gesetzt
und kann nachtraglich verandert werden.

0 Hinweis: Auf www.pacojet.com ist fir jedes Rezept jeweils
im Abschnitt ,,Pacojet-Einstellungen® angegeben, ob es fur den
Jet®-Modus geeignet ist.

Das ,Informationen“-Symbol auf dem Touchscreen zeigt die
notwendigen Schritte an.

Grundsétzlich eignen sich ,weichere” Rezepte mit hdherem
Fett- und Zuckeranteil fUr eine schnellere Verarbeitung. Ver-
meiden Sie diese bei Rezepten mit hohem Wassergehalt. Eine
haufige Anwendung der schnelleren Verarbeitung (Jet®-Modus)
kann einen héheren Verschlei des Pacossier®-Flligels zur
Folge haben. Verwenden Sie niemals fliissigen Stickstoff!

Vorsicht: Wenn die Masse zu hart ist, kann dies zu einem
Uberlast-/Uberstromfehler fiihren!

Wahlen Sie ,Start“ um den Pacossier®-Vorgang zu starten.

0 Hinweis: Der Verarbeitungsvorgang kann auf dem Touch-
screen verfolgt werden.
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WERKZEUG EINSETZEN

O+—O*&

0 Hinweis: Falls der Spritzschutz nicht ordnungsgeman
angebracht ist oder das falsche Werkzeug fiir den Pacossier®-
Vorgang verwendet wird, erscheint eine Fehlermeldung.

Wahrend des Pacossier®-Vorgangs werden die eingestellten
Parameter sowie der Fortschritt des Vorgangs angezeigt.

0 Hinweis: Der Pacossier®-Vorgang kann durch Wahlen des
STOP-Buttons jederzeit gestoppt werden.

BECHER EMTFERMEMN

Ist der Pacossier®-Vorgang beendet, wird die Restmenge an

Portionen im Becher angezeigt.

0 Hinweis: Falls der Becherinhalt nicht fir die gewilinschte An-
zahl Portionen reicht, wird dies angezeigt. Spannen Sie einen
neuen, ausreichend geflillten Pacossier®-Becher ein.

® il

0 Hinweis: Wird der Becherinhalt nicht komplett gebraucht,
muss der Inhalt vor dem erneuten Einfrieren glattgestrichen
werden.

Drehen Sie den Schutzbecher nach dem Pacossieren® aus.
Das Drlicken des Hebels am Griff des Schutzbechers erleichtert
die Schutzbecherentnahme.



6.3 KUTTERN

Q)

Setzen Sie den Vorabstreifer in den Spritzschutz ein. Montieren Sie das Coupe Set Messer mithilfe der Messerzange zu-
sammen mit dem Spritzschutz am Gerat. Das Coupe Set Messer ist
ordnungsgeman befestigt, wenn es fest an der Werkzeugkupplung
haftet. Setzen Sie Pacossier®-Becher und Schutzbecher ein.

Q Profi-Tipp: Der Vorabstreifer und der Spritzschutz sind neu mit
PACOJET beschriftet. Beim Zusammensetzen missen beide
Schriftzlige nach oben zeigen.
O Hinweis: Vor der Werkzeuganbringung mussen Pacossierwelle
und Werkzeugkupplung von Ruckstanden befreit werden.

Vorsicht: Verletzungsgefahr! Berlhren Sie das Coupe Set Wahlen Sie ,Kuttern® im Hauptmena.
Messer nie an den scharfen Kanten der Klingen. Fassen Sie 0 Hinweis: Zum Kuttern eignen sich ausschliesslich frische und
das Coupe Set Messer ausschlieBlich am Werkzeugtopf oder nicht gefrorene Lebensmittel. Keinesfalls Knochen oder sehr

mit der Messerzange an. harte Lebensmittel verwenden (z. B. Muskatnuss etc.)!

KUTTERN ' KUTTERN

Wahlen Sie die Anzahl Wiederholungen, bzw. Kuttern mit Normal- Wahlen Sie ,Start” um den Kutter-Vorgang zu starten.

druck/Uberdruck aus. O Hinweis: Der Verarbeitungsvorgang kann auf dem Touch-
screen verfolgt werden.

0 Hinweis: Das ,Informationen“-Symbol @ auf dem Touch-
screen zeigt die notwendigen Schritte an.

11



WERKZEUG EINSETZEN

O+—+\+

0 Hinweis: Falls der Spritzschutz nicht ordnungsgeman
angebracht ist oder das falsche Werkzeug fur den Kutter-Vor-
gang verwendet wird, erscheint eine Fehlermeldung.

6.4 AUFSCHLAGEN

Nehmen Sie das Coupe Set Messer mithilfe der Messerzange ab.

Q)

-
':!1)
@

Setzen Sie den Vorabstreifer in den Spritzschutz ein.
Profi-Tipp: Der Vorabstreifer und der Spritzschutz sind neu mit
PACOJET beschriftet. Beim Zusammensetzen missen beide
Schriftzlige nach oben zeigen.

®

Montieren Sie die Schlagscheibe zusammen mit dem Spritzschutz
am Gerat. Die Schlagscheibe ist ordnungsgemaB befestigt, wenn
sie fest an der Werkzeugkupplung haftet. Setzen Sie Pacossier®-Be-
cher und Schutzbecher ein.

0 Hinweis: Vor der Werkzeuganbringung miussen Pacossierwelle
und Werkzeugkupplung von Ruckstanden befreit werden.

12

Setzen Sie die Schlagscheibe in den Spritzschutz ein.

Wahlen Sie ,,Aufschlagen” im Hauptmend.

0 Hinweis: FlUssigkeiten und weiche Speisen, die mit einer Gabel
zerdrickt werden kénnen (z. B. Banane, Eiwei3, Sahne), eignen
sich zum Aufschlagen.



Waéhlen Sie die Anzahl Wiederholungen, bzw. Aufschlagen mit
Normaldruck/Uberdruck aus.

Hinweis: Das ,Informationen®-Symbol auf dem Touch-
screen zeigt die notwendigen Schritte an.

Schaumungsgefahr! Stellen Sie die Anzahl der Wiederholungen
niedrig ein, da es je nach Lebensmittel zu einer starken Aus-
dehnung kommen kann. Beachten Sie die maximale Fillmenge
von 400 ml.

Waéhlen Sie ,Start” um den Aufschlagen-Vorgang zu starten.

0 Hinweis: Der Verarbeitungsvorgang kann auf dem Touch-
screen verfolgt werden.

WERKZEUG EINSETZEN

0+—+$+

0 Hinweis: Falls der Spritzschutz nicht ordnungsgemani
angebracht ist oder das falsche Werkzeug flr den Aufschla-
gen-Vorgang verwendet wird, erscheint eine Fehlermeldung.

Nehmen Sie die Schlagscheibe vorsichtig ab.

13
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EINSTELLUNGEN

000

KUTTERN GEN REIMIGEN

Wahlen Sie ,Einstellungen® im Hauptmena.

EINSTELLUNGEN

ik Favoriten = Gerateoptionen

-O- Heligkeit Bedienungsanleitung
Sprache Y WAN
Standby Zahler

Service Zurlcksetzen

Einstellungen, die im MenU gewahlt werden kénnen.

FAVORITEN

Favoriten: Die wichtigsten Rezepte werden mit den Verarbeitungs-
einstellungen (PortionengroBe, Anzahl Wiederholungen, Normal-
druck/Uberdruck, schnellere Verarbeitung) gespeichert.

SPRACHE

Englisch

Deutsch

Japanisch

C

Sprache: Sie kdnnen zwischen folgenden Betriebssprachen wéah-
len: Englisch, Deutsch, Italienisch, Franzésisch, Spanisch, Portugie-
sisch (Brasilien), Japanisch, Chinesisch.

HELLIGKEIT

Helligkeit: Einstellung der Touchscreen-Helligkeit.

ANDBY

60 min

Standby: Das Gerat schaltet nach 1 bis 60 Minuten in den
Ruhemodus.




SERVICE : GERATEOPTIONEN

Standardeinstellungen

Zeugdetektion-Kalibrierung

Service: Anzeige der Félligkeit des ndchsten Service, Datum des Gerateoptionen:
letzten Service sowie Logdaten. Firmwareversion ist ersichtlich.  Standardeinstellungen: Speicherung eines gew(inschten Ver-
0 Hinweis: Der Button Event Log ermdglicht einen weiteren Zu- arbeitungsstandards (Portionen, Wiederholungen, Normaldruck/
griff flr Servicestellen. Uberdruck, schnellere Verarbeitung ein/aus) pro Verarbeitungs-
prozess.

e Werkzeugdetektion-Kalibrierung: Neukalibrierung des
Werkzeug-Detektionssensors bei einem Detektionsfehler.

e Werkzeugdetektion: Aktivieren/Deaktivieren der Werkzeug-
detektion. Bitte Uberpriifen Sie, ob diese bei lhrem Gerat
aktiviert/deaktiviert ist. Falls kein Werkzeug angebracht ist,
erscheint bei Aktivierung ein Warnhinweis. Bei Deaktivierung
erscheint kein Warnhinweis.

e Spritzschutzdetektion: Aktivieren/Deaktivieren der Spritz-

schutzerkennung. StandardmaBig ist die Spritzschutzerkennung
aktiviert. Falls dieser fehlt, wird ein Warnhinweis angezeigt.

WERKZEUGDETEKTION-KALIBRIERUNG

Werkzeugdetektion-Kalibrierung: Folgen Sie den Schritten,
die auf dem Bildschirm angezeigt werden.

Bedienungsanleitung: Bitte scannen Sie den QR-Code, um auf WLAN (1): Akzeptieren Sie die Analytics Policy und stellen Sie somit
die jeweils aktuelle Bedienungsanleitung zuzugreifen. sicher, dass im Servicefall eine optimale Fernberatung ermoglicht
wird.

15
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WLAN (2): Anzeige der verfugbaren WLAN-Netzwerke und Verbin- WLAN (3): Verfugbare Sonderzeichen fur die Eingabe des WLAN-
dungsmoglichkeit (Connect). Passworts und Favoriten.

0 Hinweis: Die Zustimmung, die Analytics Policy zu akzeptieren,
kann jederzeit widerrufen werden.

Zahler: Auflistung der Anzahl der verarbeiteten Portionen und Zuriicksetzen: Wird das Gerat auf Werkzustand zurlickgesetzt,
Reinigungen. gehen séamtliche Daten und Einstellungen verloren (z. B. Favoriten).
Zahler- und Event-Log-Werte bleiben erhalten.

16




8

8.1

FAVORITEN

FAVORITEN SPEICHERN

REINKSEN

Gerateeinstellung fur Pacossieren®, Kuttern oder Aufschlagen
fUr wiederholte bzw. spétere Nutzung kénnen durch Wahlen des
Speichern-Buttons als Favoriten hinterlegt werden. Wahlen Sie
,Favoriten® im Hauptmenu.

FAVORITEM

1. Pacotize

2 Whip

Wahlen Sie das Plus-Symbol.

Wahlen Sie einen Prozess.

Wahlen Sie die gewlinschten Parameter aus und bestéatigen Sie

anschlieBend mit dem Speichern-Symbol.

0 Hinweis: Die Anzahl der Rezept-Portionen kann als zusatz-
licher Parameter fUr den jeweiligen Favoriten eingestellt werden.

Geben Sie den Rezeptnamen Uber die Tastatur ein und wahlen Sie
~Speichern”.

Favorit speichern

Wahlen Sie ,Speichern®, um das Rezept zu bestatigen.
0 Hinweis: Es kdnnen maximal 20 Rezepte gespeichert werden.

17
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FAVORITEN BEARBEITEN

KUTTERN SCHLAGEN REINKGEN

Wahlen Sie ,Favoriten“ im Hauptmena.

FAVORITEN

Gespeicherte Favoriten werden unter Einstellungen > Favoriten
angezeigt. Die jeweiligen Parameter kdnnen mit Wahlen des
Rezeptes bearbeitet werden.

FAVORITEN

1. Pacotize

2. Whip

3. Cut

Rezept umbenennen: Um das Rezept umzubenennen, wahlen Sie

den Rezeptnamen.

Mit Wahlen des Stift-Symbols kann die Reihenfolge gedndert bzw.
kénnen Favoriten geléscht werden.

FAVORITEN

m 1. Pacotize

T 2whip
]j] 3.Cut

Anderung der Reihenfolge: Durch Wihlen der Pfeile kann die
Reihenfolge der Favoriten angepasst werden.

Favorit Idschen

Favoriten 16schen: Durch Wahlen des Eimer-Symbols neben
einem Rezept kann dieses nach Bestatigung geldscht werden.




9 REINIGEN

0 Hinweis: Folgende Reinigungsvorgénge mussen zur Erhaltung der Funktionstlchtigkeit des Gerats und zur Gewahrleistung der Hygiene
zwingend durchgeflhrt werden.

e Vor der Erstinbetriebnahme: Durchflhrung eines vollstdndigen Reinigungszyklus.
e Am Ende des Arbeitstages: Durchflihrung eines vollstdndigen Reinigungszyklus.
e Nach langen Standzeiten: Durchfiihrung eines vollstdndigen Reinigungszyklus.

9.1 2-STUFEN-REINIGUNGSPROZESS

ME  KUTTERN Al

®

Entfernen Sie den Vorabstreifer aus dem Spritzschutz und Wéhlen Sie ,Reinigen im Hauptmenda.
reinigen Sie ihn separat mit Hilfe eines stumpfen Gegenstandes.
Der Reinungsprozess wird ohne Vorabsteifer durchgeflhrt.

REIMIGEN REIMIGEN

Reinigen Sie die Werkzeugkupplung mit einer weichen, nicht Q Profi-Tipp: Wahlen sie den Pfeil rechts neben einem
kratzenden Burste und Lappen. Wéahlen Sie ,OK* um den ersten Reinigungszyklus, um eine Anleitung zu erhalten.
Reinigungszyklus als erledigt abzuhaken.

@

Stellen Sie sicher, dass der Spritzschutz mit dem Pacossier®-Fligel Stellen Sie einen leeren Pacossier®-Becher in den Schutzbecher

an der Werkzeugkupplung befestigt ist. und geben Sie einen Pacojet-Reinigungs-Tab oder nichtschaumen-
G Hinweis: Vor der Werkzeuganbringung miissen Pacossierwelle ~ des, desinfizerendes Reinigungsmitte! hinein.
und Werkzeugkupplung von Ruckstéanden befreit werden und Vorsicht: Der Pacojet-Reinigungs-Tab darf nicht mit Handen
trocken sein. berthrt werden. Fassen Sie sich bei Kontakt mit Reinigungs-

mittel nicht in die Augen und Korperéffnungen. Lesen Sie vor
Gebrauch des Pacojet-Reinigungs-Tabs die Warnhinweise auf
der Verpackung durch!
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40°C-58°C

O)

Beflillen Sie den Pacossier®-Becher maximal bis zur Fullstands-
markierung mit 40 °C bis 58 °C warmem Wasser.

Befestigen Sie den Schutzbecher am Gerat.

"
;’/_.

o) »
Y

Wahlen Sie ,Start” um den Reinigungsvorgang zu starten.

FUr den Spulgang: Stellen Sie sicher, dass der Spritzschutz mit dem
Pacossier®-Fligel auf der Werkzeugkupplung befestigt ist.

Entfernen Sie den Spritzschutz mit Pacossier®-Fligel und spilen
Sie diese. Entleeren Sie den Pacossier®-Becher nach erfolgter
Reinigung.

Setzen Sie den Pacossier®-Becher in den Schutzbecher ein.

40°C -58°C

Beflillen Sie den Pacossier®-Becher maximal bis zur Fullstands-
markierung mit 40 °C bis 58 °C warmem Wasser.

Befestigen Sie den Schutzbecher am Gerat.




Stellen Sie ein GefaB unter die Entluftungsoffnung.

A Vorsicht: Spulwasser wird automatisch abgelassen.

REINIGEN

Wahlen Sie ,Start“ um den Spllvorgang zu starten.

0 Hinweis: Wird die Reinigung vorzeitig gestoppt, bzw. ist die
Reinigung beendet, zeigt der Touchscreen dies an.

S

Entfernen Sie den Spritzschutz mit Pacossier®-Fliigel und spulen
Sie diese. Entleeren Sie den Pacossier®-Becher nach erfolgter
Reinigung.

0 Hinweis: Die Tropfplatte kann zur Reinigung entfernt werden.

Pacossier®-Becher, Becherdeckel und Schutzbecher kdnnen in
der Spulmaschine gereinigt werden.
Die Becherschnittstelle zum Gerat und die Werkzeugkupplung
kénnen mit einer Burste und einem Lappen gereinigt werden.
Der Pacossier®-Fltgel ist nur bedingt rostfrei. Nachdem der
Pacossier®-Fligel gereinigt wurde, ist er leicht einzufetten.
Hierzu muss ein lebensmitteltaugliches Fett oder Ol verwendet
werden.
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29

Setzen Sie nach der Reinigung den Vorabstreifer wieder O Hinweis: Falls das Gerat nicht vorschriftsgemal3 gereinigt wird,
in den Spritzschutz ein. erscheint nach 100 Portionen ein Warnhinweis, das Geréat zu
Q Profi-Tipp: Der Vorabstreifer und der Spritzschutz sind neu mit reinigen, da ansonsten alle allfaligen Garantieanspriiche ver-
PACOJET beschriftet. Beim Zusammensetzen missen beide fallen.

Schriftzlige nach oben zeigen.

9.2 BILDSCHIRM REINIGEN

REINIGEN

©

~ Q9000

KUTTERN LAGEM

Wahlen Sie ,Reinigen® im Hauptmend. Wahlen Sie das Touchscreen-Symbol auf der linken Seite, um den
Bildschirm zu reinigen. Ein Countdown zeigt an, wie viel Zeit zum
Reinigen des Touchscreens bleibt.



10 WARTUNG UND FEHLERBEHEBUNG

10.1  WARTUNG DURCH SERVICEPARTNER

,C

20000

Senden Sie Schutzbecher, Pacossier®-Flligel mit Spritzschutz und

0 Hinweis: Eine Wartung durch einen Pacojet-Servicepartner das Gerét in der Originalverpackung an den Servicepartner.

wird nach 20000 Portionen oder 1 Jahr empfohlen.

€ Hinweis: WiFi: Verbinden Sie das Geréit in den Einstellungen
unter WLAN und stellen Sie somit sicher, dass im Servicefall
eine optimale Fernberatung ermdglicht wird.

10.2  FEHLERBEHEBUNG BEI BLOCKIERTEM GERAT: BODENPLATTE ENTFERNEN

Die Bodenplatte muss entfernt werden, wenn die Welle wéhrend des Pacossier®-Vorgangs stehen bleibt und sich nicht mehr
hochzieht, nachdem folgende Schritte der Reihe nach durchgefiihrt wurden:

e Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

e Sollte die Welle nicht automatisch wieder nach oben fahren, drehen Sie den Schutzbecher heraus und wieder hinein. Lassen Sie nétigenfalls die
Masse ein wenig auftauen und wiederholen Sie diesen Schritt.

e Sollte das Problem weiterhin bestehen, wenden Sie sich an Ihren zertifizierten Pacojet Service Partner. Wurde die Einsendung
bestatigt, gehen Sie wie folgt vor:

@

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Legen Sie das Gerat vorsichtig auf die Seite.
Steckdose.
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®

O)

Losen Sie die vier Schrauben der Bodenplatte mit einem
Sechskantschllssel und entfernen Sie die Bodenplatte.

Entfernen Sie Schutzbecher und Pacossier®-Becher vorsichtig von
der Welle.

®

©

Entfernen Sie ggf. Pacossier®-Fligel und Spritzschutz.

Q)

Setzen Sie den Schutzbecher wieder ein. Montieren Sie die
Bodenplatte, indem Sie die vier Schrauben einsetzen und mit einem
Sechskantschllssel anziehen.

Fahrt die Welle nicht wieder nach oben, senden Sie Schutz-
becher, Pacossier®-Fligel mit Spritzschutz und das Gerét in der
Originalverpackung an den Servicepartner.

Reinigen Sie die Welle und die Werkzeugkupplung mit einem Lap-
pen.

Stellen Sie das Gerat vorsichtig auf. Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose und schalten Sie das Gerat ein.

0 Hinweis: Nach dem Einsetzen des Schutzbechers und an-
schlieBendem Einschalten des Geréts, fahrt die Welle automa-
tisch wieder nach oben.



10.3

FEHLERMELDUNGEN UND WARNUNGEN

Fehlermeldungen

Code Text Ursachen

MaBnahme

001

Motorenkontroller nicht verflUgbar Der Motorenkontroller konnte nicht
angesprochen werden

e Transportschaden
e Folgefehler
e Interner Defekt

OK drlicken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren 7

002

Werkzeugsensor nicht verflgbar Sensorstorung

OK drlicken
Gerat neu starten !
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

006

Drucksensor nicht verflgbar Sensorstérung

OK drticken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 3

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren 7

007

Bechersensoren nicht verfligbar Sensorstorung

OK drlicken
Gerat neu starten '

Becherschalter kontrollieren und bei Bedarf
reinigen
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

008

Touch-Sensor nicht verfigbar Der Touch-Sensor konnte nicht
angesprochen werden

e Transportschaden am Display

OK drticken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 3

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren 7

009

Display nicht verfligbar Das Display konnte nicht angesprochen
werden

e Transportschaden am Display

OK drlicken
Gerat neu starten !
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

010

Druckventil nicht ansprechbar Das Druckventil ist in einem nicht korrekten
Zustand

OK drticken

Gerat neu starten '

Gerat und Entliftungsoffnung kontrollieren 2
Gerat wieder in Betrieb nehmen @

Wenn Fehler wieder erscheint, Reinigung
durchflihren #

Gerat wieder in Betrieb nehmen °

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

1 Geréat ausschalten, 5 Sekunden warten und Gerat wieder einschalten

2 Uberpriifen Sie ob:

©

der Pacossier®-Fligel sauber und trocken ist

der Vorabstreifer korrekt mit dem Spritzschutz verbunden ist

der Spritzschutz sauber und trocken ist

die Dichtlippen am Spritzschutz intakt sind

der Becherrand des Pacossier®-Bechers keine Furchen aufweist oder verbogen ist

der Pacossier®-Becherinhalt eine gleichmaBige Gefriertemperatur von —20 °C aufweist

das Gefriergut flachgestrichen ist

der Pacossier®-Becher (aus Chromstahl bzw. Kunststoff) im entsprechenden Schutzbecher verwendet wird
der Bajonettverschluss am Gerét fir den Schutzbecher sauber ist

die Nocken am Schutzbecher abgenutzt sind

Schutzbecher korrekt an den Pacojet 4 an. Fiihren Sie den Pacossier®-Vorgang erneut durch.

IS

Reinigungs-Tabs durch.

o

o

Wiederholen Sie den Pacossier®-Vorgang.

Nehmen Sie das Gerét wieder in Betrieb. Bringen Sie den Spritzschutz mit Vorabstreifer und Pacossier®-Fliigel sowie den Pacossier®-Becher und passenden

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter auftreten, fiihren Sie einen kompletten Reinigungsprozess entsprechend der Bedienungsanleitung inklusive Pacojet

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, empfehlen wir Ihnen, die Spritzschutz-Detektion und die Werkzeug-Detektion bis zum nachsten

reguldren Service des Gerétes manuell zu deaktivieren und das Service Center darauf hinzuweisen ein Geréateupdate durchzufihren.
7 Solite die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, kontaktieren Sie bitte das zusténdige Service Center.
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011 Verarbeitungsmasse zu hart Uberstrom Drehmomentmotor OK drlicken
e Verarbeitungsmasse ist zu hart oder nicht | Geréat neu starten '
korrekt vorbereitet (Temperatur oder Verarbeitungsmasse und Geréat priifen 2
Falllevel
) Gerat wieder in Betrieb nehmen ¢
Falls Fehler auch ohne Masse auftritt,
z. B. bei Reinigung oder beim Spulen,
Service Center kontaktieren *
012 Verarbeitungsmasse zu hart Uberstrom Vorschubmotor OK drticken
e \erarbeitungsmasse ist zu hart oder nicht | Geréat neu starten '
korrekt vorbereitet (Temperatur oder Verarbeitungsmasse und Geréat priifen 2
Fulllevel
) Gerat wieder in Betrieb nehmen @
Falls Fehler auch ohne Masse auftritt,
z. B. bei Reinigung oder beim Spulen,
Service Center kontaktieren ”
013 Verarbeitungsmasse zu hart Mechanische Uberlast OK driicken
e \erarbeitungsmasse ist zu hart oder nicht | Gerat neu starten '
korrekt vorbereitet (Temperatur oder Verarbeitungsmasse und Geréat priifen 2
Fulllevel
) Gerét wieder in Betrieb nehmen ¢
Falls Fehler auch ohne Masse auftritt,
z. B. bei Reinigung oder beim Spulen,
Service Center kontaktieren *
014 Verarbeitungsmasse zu hart Eine Unterspannung ist aufgetreten OK drlicken
e Der Schutzbecher wurde wahrend dem Gerat neu starten '
Prozess entfernt Verarbeitungsmasse und Gerét priifen 2
e Der Schutzbecher ist abgenutzt Gerat wieder in Betrieb nehmen 2
Falls Fehler auch ohne Masse auftritt,
z. B. bei Reinigung oder beim Spulen,
Service Center kontaktieren *
015 Verarbeitungsmasse zu hart Motoren Geschwindigkeits-Feedback falsch | OK driicken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen @
Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *
016 Pumpenfehler Die Pumpe ist in einem nicht korrekten OK drlicken
Zustand Geréat neu starten '
Gerat und Becherschalter kontrollieren und
bei Bedarf reinigen 2
Gerat wieder in Betrieb nehmen ¢
Wenn Fehler wieder erscheint, Reinigung
durchflihren #
Gerat wieder in Betrieb nehmen ©
Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren ”
017 Motorenkontroller Software Die Motoren kdnnen nicht richtig OK driicken

angesprochen werden

Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren 7

1 Geréat ausschalten, 5 Sekunden warten und Gerat wieder einschalten

2 Uberpriifen Sie ob:

©

der Pacossier®-Fligel sauber und trocken ist

der Vorabstreifer korrekt mit dem Spritzschutz verbunden ist

der Spritzschutz sauber und trocken ist

die Dichtlippen am Spritzschutz intakt sind

der Becherrand des Pacossier®-Bechers keine Furchen aufweist oder verbogen ist

der Pacossier®-Becherinhalt eine gleichmaBige Gefriertemperatur von —20 °C aufweist

das Gefriergut flachgestrichen ist

der Pacossier®-Becher (aus Chromstahl bzw. Kunststoff) im entsprechenden Schutzbecher verwendet wird
der Bajonettverschluss am Gerét fir den Schutzbecher sauber ist

die Nocken am Schutzbecher abgenutzt sind

Schutzbecher korrekt an den Pacojet 4 an. Fiihren Sie den Pacossier®-Vorgang erneut durch.

IS

Reinigungs-Tabs durch.

o

o

Wiederholen Sie den Pacossier®-Vorgang.

Nehmen Sie das Gerét wieder in Betrieb. Bringen Sie den Spritzschutz mit Vorabstreifer und Pacossier®-Fliigel sowie den Pacossier®-Becher und passenden

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter auftreten, fiihren Sie einen kompletten Reinigungsprozess entsprechend der Bedienungsanleitung inklusive Pacojet

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, empfehlen wir Ihnen, die Spritzschutz-Detektion und die Werkzeug-Detektion bis zum nachsten

reguldren Service des Gerétes manuell zu deaktivieren und das Service Center darauf hinzuweisen ein Geréateupdate durchzufihren.
7 Solite die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, kontaktieren Sie bitte das zusténdige Service Center.




019

Motorenkontroller Firmware

Die Motorenkontroller Firmware ist korrupt

OK drlicken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

021

EEPROM nicht verfUgbar

HMI / Motor PCB defekt

OK drlicken
Gerat neu starten !
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

022

MPC Kalibrations-Fehler

MPC Kalibrierung wurde unterbrochen

OK drticken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 3

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

023

System neu gestartet

Kommunikationsfehler auf dem Kontroller

OK drticken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren 7

024

MPC Update nicht erfolgreich

Die Motorenkontroller Firmware ist korrupt

OK drlicken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

025

Die Hall-Sensoren sind in einem nicht
korrekten Zustand

Sensorstoérung

OK drlicken
Gerat neu starten !
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

026

Die Bechersensoren sind in einem
inkorrekten Zustand

Becherschalter-StéBel verklebt oder defekt
Schutzbecher abgenutzt

Becherschalter-StdBel kontrollieren und bei
Bedarf reinigen

Schutzbecher auf Beschadigung und
Abnutzung prifen

027

Vorschubgeber-Stérung

Vorschubmotorgeber ist defekt

OK drlicken
Gerét neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

028

Werkzeuggeber-Stoérung

Drehmomentmotorgeber ist defekt

OK drticken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 3

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

029

Signaturpriifung war nicht méglich

Die Firmware-Version ist veraltet oder nicht
von der Pacojet International AG genehmigt

OK drlicken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren 7

1 Geréat ausschalten, 5 Sekunden warten und Gerat wieder einschalten

2 Uberpriifen Sie ob:

©

der Pacossier®-Fligel sauber und trocken ist

der Vorabstreifer korrekt mit dem Spritzschutz verbunden ist

der Spritzschutz sauber und trocken ist
die Dichtlippen am Spritzschutz intakt sind

der Becherrand des Pacossier®-Bechers keine Furchen aufweist oder verbogen ist
der Pacossier®-Becherinhalt eine gleichmaBige Gefriertemperatur von —20 °C aufweist

das Gefriergut flachgestrichen ist

der Pacossier®-Becher (aus Chromstahl bzw. Kunststoff) im entsprechenden Schutzbecher verwendet wird
der Bajonettverschluss am Gerét fir den Schutzbecher sauber ist

die Nocken am Schutzbecher abgenutzt sind

Schutzbecher korrekt an den Pacojet 4 an. Fiihren Sie den Pacossier®-Vorgang erneut durch.

IS

Reinigungs-Tabs durch.

o

o

Wiederholen Sie den Pacossier®-Vorgang.

Nehmen Sie das Gerét wieder in Betrieb. Bringen Sie den Spritzschutz mit Vorabstreifer und Pacossier®-Fliigel sowie den Pacossier®-Becher und passenden

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter auftreten, fiihren Sie einen kompletten Reinigungsprozess entsprechend der Bedienungsanleitung inklusive Pacojet

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, empfehlen wir Ihnen, die Spritzschutz-Detektion und die Werkzeug-Detektion bis zum nachsten

reguldren Service des Gerétes manuell zu deaktivieren und das Service Center darauf hinzuweisen ein Geréateupdate durchzufihren.
7 Solite die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, kontaktieren Sie bitte das zusténdige Service Center.
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Code Text Ursachen MaBnahme
101 Servicezyklus erreicht Der Servicezyklus von 20°‘000 Portionen ist Nach vorheriger Kontaktaufnahme das
erreicht Gerat zum Pacojet Service Center schicken
102 Becher Uberfullt Der Becher ist Uberfullt Pacossierte® Masse entnehmen
Vorgang erneut starten ®
Falls Warnung auch ohne Masse auftritt,
Service Center kontaktieren ”
103 Falsche Werkzeugposition Sensorstorung Falls Funktion von Gerat beeintrachtigt
Servicecenter kontaktieren 7
104 Becher entfernt Der Schutzbecher wurde wahrend dem OK drlicken

Prozess entfernt
Der Schutzbecher ist abgenutzt

Verarbeitungsmasse und Gerat priifen 2
Falls Fehler auch ohne Masse auftritt,
z. B. bei Reinigung oder beim Spulen,
Service Center kontaktieren 7

105

Werkzeug verloren Das Werkzeug wurde wahrend dem Prozess
verloren

OK drlicken
Verarbeitungsmasse und Gerat prifen 2

Falls Werkzeug noch im Pacossier®-Becher
ist, Werkzeug entfernen und reinigen

Temporare Losung: Werkzeugerkennung in
den Einstellungen ausschalten ©

106

Falsches Werkzeug Falsches Werkzeug montiert

Das Werkzeug wurde wéahrend dem Prozess
verloren

OK driicken

Aufgesetztes Werkzeug und Gerat prifen 2
Falls Fehler auch mit richtigem Werkzeug
auftritt, Service Center kontaktieren ”
Temporéare Losung: Werkzeugerkennung in
den Einstellungen ausschalten ©

107

Spritzschutz fehlt Der Spritzschutz konnte nicht detektiert
werden

Es wurde kein Spritzschutz verwendet
Das Gerét ist undicht

OK drlicken
Spritzschutz und Gerat priifen 2
Gerat wieder in Betrieb nehmen 3

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

Temporare Losung: Spritzschutzerkennung
in den Einstellungen ausschalten ©

108

Motor 1 zu warm Der Hauptantrieb ist zu hei

OK drlicken
Gerat ausschalten und abkuhlen lassen

Priifen, ob das Gerat in einer zu heiBen
Umgebung (>50 °C) steht

Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren *

109

Motor 2 zu warm Der Vorschubantrieb ist zu hei

OK drticken
Gerat ausschalten und abkUhlen lassen

Priifen, ob das Gerét in einer zu heiBen
Umgebung (>50 °C) steht

Gerat wieder in Betrieb nehmen 2

Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren 7

1 Geréat ausschalten, 5 Sekunden warten und Gerat wieder einschalten

2 Uberpriifen Sie ob:

©

der Pacossier®-Fligel sauber und trocken ist

der Vorabstreifer korrekt mit dem Spritzschutz verbunden ist

der Spritzschutz sauber und trocken ist

die Dichtlippen am Spritzschutz intakt sind

der Becherrand des Pacossier®-Bechers keine Furchen aufweist oder verbogen ist

der Pacossier®-Becherinhalt eine gleichmaBige Gefriertemperatur von —20 °C aufweist

das Gefriergut flachgestrichen ist

der Pacossier®-Becher (aus Chromstahl bzw. Kunststoff) im entsprechenden Schutzbecher verwendet wird
der Bajonettverschluss am Gerét fir den Schutzbecher sauber ist

die Nocken am Schutzbecher abgenutzt sind

Schutzbecher korrekt an den Pacojet 4 an. Fiihren Sie den Pacossier®-Vorgang erneut durch.

IS

Reinigungs-Tabs durch.

o

o

Wiederholen Sie den Pacossier®-Vorgang.

Nehmen Sie das Gerét wieder in Betrieb. Bringen Sie den Spritzschutz mit Vorabstreifer und Pacossier®-Fliigel sowie den Pacossier®-Becher und passenden

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter auftreten, fiihren Sie einen kompletten Reinigungsprozess entsprechend der Bedienungsanleitung inklusive Pacojet

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, empfehlen wir Ihnen, die Spritzschutz-Detektion und die Werkzeug-Detektion bis zum nachsten

reguldren Service des Gerétes manuell zu deaktivieren und das Service Center darauf hinzuweisen ein Geréateupdate durchzufihren.
7 Solite die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, kontaktieren Sie bitte das zusténdige Service Center.




110 Kein Uberdruck Der Spritzschutz ist abgenutzt OK drlicken
Der obere Becherrand ist abgenutzt Spritzschutz und Gerét kontrollieren 2
Das Gerét ist undicht Gerat wieder in Betrieb nehmen ®
Sensorstoérung Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren ”
111 Uberspannung Motorkontroller defekt OK drticken
Gerat neu starten '
Gerat wieder in Betrieb nehmen @
Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren ”
112 Motorstart-Fehler Die Motoren kénnen nicht richtig OK driicken
angesprochen werden Gerit neu starten
Gerét wieder in Betrieb nehmen ¢
Wenn Fehler wieder erscheint, Service
Center kontaktieren ”
114 SSL Konfiguration fehlgeschlagen Cloudverbindung war nicht méglich WiFi Verbindung prfen
WiFi Verbindung ist unterbrochen Daten werden gesendet sobald Verbindung
wieder hergestellt ist
115 SSL Austausch fehlgeschlagen Cloudverbindung war nicht maglich WiFi Verbindung prfen
WiFi Verbindung ist unterbrochen Daten werden gesendet sobald Verbindung
wieder hergestellt ist
116 SSL CA Austausch fehlgeschlagen Cloudverbindung war nicht maglich WiFi Verbindung prfen
WiFi Verbindung ist unterbrochen Daten werden gesendet sobald Verbindung
wieder hergestellt ist
117 Cloud Daten nicht gesendet Cloudverbindung war nicht méglich WiFi Verbindung prfen
WiFi Verbindung ist unterbrochen Daten werden gesendet sobald Verbindung
wieder hergestellt ist
119 Bechersensoren nicht verflgbar Der Schutzbecher wurde vor dem Gerat nicht mit eingesetztem Schutzbecher

Einschalten / Aufwachen aus dem Standby
eingesetzt

Becherschalter-StéBel verklebt oder defekt

einschalten

Beim Auftreten der Warnung den Schutz-
becher aus- und wieder eindrehen

Becherschalter-StéBel kontrollieren und bei
Bedarf reinigen

Bleibt der Fehler bestehen, Service Center
kontaktieren

Fehler: Uberstrom und Uberlast

Die Ursache fiir diesen Fehler kann eine nicht geeignete Masse flr den Jet®-Modus sein.

0 Hinweis: Wenden Sie sich an Ihren zertifizierten Pacojet Service Partner.

1 Geréat ausschalten, 5 Sekunden warten und Gerat wieder einschalten.

2 Uberpriifen Sie ob:

©

der Pacossier®-Fligel sauber und trocken ist

der Vorabstreifer korrekt mit dem Spritzschutz verbunden ist

der Spritzschutz sauber und trocken ist
die Dichtlippen am Spritzschutz intakt sind

der Becherrand des Pacossier®-Bechers keine Furchen aufweist oder verbogen ist
der Pacossier®-Becherinhalt eine gleichmaBige Gefriertemperatur von —20 °C aufweist

das Gefriergut flachgestrichen ist

der Pacossier®-Becher (aus Chromstahl bzw. Kunststoff) im entsprechenden Schutzbecher verwendet wird
der Bajonettverschluss am Gerét fir den Schutzbecher sauber ist

die Nocken am Schutzbecher abgenutzt sind

Schutzbecher korrekt an den Pacojet 4 an. Fiihren Sie den Pacossier®-Vorgang erneut durch.

IS

Reinigungs-Tabs durch.

o

o

Wiederholen Sie den Pacossier®-Vorgang.

Nehmen Sie das Gerét wieder in Betrieb. Bringen Sie den Spritzschutz mit Vorabstreifer und Pacossier®-Fliigel sowie den Pacossier®-Becher und passenden

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter auftreten, fiihren Sie einen kompletten Reinigungsprozess entsprechend der Bedienungsanleitung inklusive Pacojet

Sollte die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, empfehlen wir Ihnen, die Spritzschutz-Detektion und die Werkzeug-Detektion bis zum nachsten

reguldren Service des Gerétes manuell zu deaktivieren und das Service Center darauf hinzuweisen ein Geréateupdate durchzufihren.
7 Solite die Fehlermeldung oder Warnung weiter angezeigt werden, kontaktieren Sie bitte das zusténdige Service Center.




.EE 10.4 ERSETZEN VON VERSCHLEISSTEILEN

Folgende Zubehorteile sind VerschleiBteile und miissen bei Bedarf ersetzt werden:

e Pacossier®-Flugel
e Pacossier®-Becher
e  Schutzbecher

e \orabstreifer

e Coupe Set Messer
e Schlagscheibe

30



pacojet

www.pacojet.com

© Pacojet International AG 2025



